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inifikacja: Po dostarczeniu
inogron do winiarni nastepuje
ich ttoczenie i oddzielenie od
skorek. Moszcz jest natychmiast
schtadzany i filtrowany, aby
zapobiec fermentacji.

Nastepnie taczy sie go z woda,
naturalnymi aromatami i
dwutlenkiem wegla.

2.~ Sktadniki: Moszcz winogronowy
seti woda, nasycone dwutlenkiem = ®

wegla.

Alkohol: 0% obj.
Opakowanie: Karton zawiera 6

butelek o pojemnosci 0,75 L

kazda.

Kolor:Jasny, stomkowozotty. >
Aromat: Delikatne, kwiatowe
nuty.

Smak: Aromatyczny, ciepty i

iy I’ . . lowocowy profil, w przyjemnym
L4 i _/’ \ () ' kontrascie ze Swiezoscig

e M ,( musujgcych babelkéw.

y /iSugestie podania: Idealny jako

wriding Adeohol ,

4 aperitif. Doskonale komponuje

!sie z wytrawnymi tartami,

Qwarzywami w sosie stodko-

< gkwasnym, swiezymi serami,

| carpaccio zryb i satatkami

| Iowocowyml. Doskonaty rowniez

. gdo kruchego ciasta i tiramisu. =
glemperatura serwowania: 4-

o otwarciu przechowywac

lodéwece i spozy¢ w ciggu 3 dni.







